2.1 GERENCIA

2.2 RRHH

2.3 RECURSOS FINANCIEROS

2.4 SERV COMP

1.1 PERECIBLES

1.1.1PRODUCTOS DEL MAR

1.1.2 AVES

1.1.3 CARNES ROJAS

1.1.4 SERV COMP




1.2 NO PERECIBLES

1.3SEMI PERECIBLES

1.2.1 ABARROTES

1.2.2 MISCELANEOS

1.2.3 SERV COMP

1.3.1 LACTEOS Y DERIVADOS

1.3.2 FRUTAS Y LEGUMBRES

1.3.3 HORTALIZAS Y TUBERCULOS

1.3.4 SERV COMP




1.4 COMIDAS

1.5 SERV COMP

1.4.1 PUBLICO

1.4.2 PREPARACION

1.4.3 SERV COMP

4.1 SERVICIO SOCIAL

4.2 PLATAFORMA PARA FERIANTES

4.2.2 CONTROL

4.2.4 SERV COMPLEMENTARIOS




4.3 LABORATORIO BROMATOLOGICO

4.4 CUIDADOS INFANTILES Y DE
SALUD

4.4.1 GUARDERIA

4.4.2 NURSERIA




4.5 SERV COMPLEMENTARIOS

4.4.3 ENFERMERIA

4.4.4 SERVICIOS COMPLEMENTARIOS

3.1 ESTACIONAMIENTOS

3.1.1 PUBLICO

3.1.2 ABASTECIMIENTO Y DESALOJO

3.1.3 CARGA Y DESCARGA

3.1.4 PRIVADO

3.1.5 SERV COMP




3.2 MANTENIMIENTO

3.2.1 MANTENIMIENTO EXTERIOR

3.2.2 DESECHOS SOLIDOS

3.2.3 MAQUINAS Y EQUIPOS

3.2.5 SERV COMP

3.3.1 JEFE DE GUARDIA




3.3.2 CUARTO DE GUARDIA
3.3 SEGURIDAD Y CONTROL

3.3.3 MONITOREO

3.3.4 SERV COMP

3.4 SERV COMP




SUBAREA

UNIDAD

SUBUNIDAD




1.2.2.1 FLORES

1.2.2.2 ARTESANIAS

1.2.2.3 ROPA

1.2.2.4 SERV COMP

1.4.1.1 COMIDA RAPIDA




1.4.1.2 PLATOS A LA CARTA

1.4.1.3 SERV COMP

1.4.2.4SERV COMP




4.4.1.2 COORDINACION

4.4.1.3.b PREPARACION

4.4.1.3 COCINA 4.4.1.3.b.4 SERV COMP

4.4.1.3.c SERV COMPLEMENTARIOS

4.4.1.4 SERV COMPLEMENTARIOS

4.4.2.1 AREA DE LACTANCIA

4.4.2.3.b PREPARACION

4.4.2.3 COCINA
4.4.2.3.b.4 SERV COMP

4 4922~ SFRV COMPI EMENTARINS




4.4.2.4 SERV COMP

4.4.3.1 SECRETARIA

4.4.3.2 TOMA DE MUESTRAS

4.4.3.3 SERVICIOS COMPLEMENTARIOS




3.2.1.1 JEFE DE MANTENIMIENTO

3.2.1.2 TALLERES

3.2.1.3 SERV COMP

3.2.2.5 SERV COMP

3.2.3.2 CAMARA DE TRANSFORMACION

3.2.3.3 CUARTO DE MAQUINAS

3.2.3.4 SERV COMP







ESPACIO #UR X Y ML M2 | M2 env] M2 TRIBj# es| M2 t.1 v M2 Jmuit. 0,4
2.1.1 OFICINA GERENTE 4 a00| 4,00 16,000 16,00 3,20 1,12 1 19,20 4,38 4,80
2.1.2 ARCHIVO 2| 4,00| 240 12,80' 9,60 2,56 0,56 1 12,16 3,49 3,60
2.1.3 SALA DE ESTAR 5] 2,40| 3,00 10,80' 7,20 2,16 1,40 1 9,36 3,06 3,60
2.1.4 SECRETARIA 4] 2,40| 3,00 10,80' 7,20 2,16 1,12 1 9,36 3,06 3,604
15 4,20
2.2.1 AULAS DE CAPACITACION 30| 7,00] 9,00 32,000 63,00 6,40 8,40 3 195,40 13,98 14,40}
2.2.2 SALAS DE REUNIONES 9] 4,80| 3,00 15,60' 14,40 3,12 2,52 1 17,52 4,19 4,208
2.2.3 SALA DE ENTREVISTA 3] 4,00| 3,00 14,00' 12,00 2,80 0,84 3 38,80 6,23 6,60
2.2.4 JEFE DE PERSONAL 4 3,00| 3,00 12,00' 9,00 2,40 1,12 1 11,40 3,38 3,604
46 12,88
2.3.1 LOGISTICA 4] 3,00 3,00 12,00 9,00 2,40 1,12 1 11,40 3,38 3,60)
2.3.2 CONTADOR 4 3,00| 3,00 12,00' 9,00 2,40 1,12 1 11,40 3,38 3,60
8 2,24
2.4.1 SALA DE ESPERA 5| 2,40| 3,00| 10,8 7,20 2,16 1,40 1 9,36 3,06 3,60
2.4.2 AUDITORIO 30| 10,00| 12,00 44,00' 120,00 8,80 8,40 1 128,80 11,35 11,40
2.4.3 SALA DE REUNIONES 9] 4,80| 3,00 15,60' 14,40 3,12 2,52 1 17,52 4,19 4,20)
2.4.4 GRUPO SANITARIO 13| 18,00 6,00 48,00' 108,00 9,60 3,64 1 117,60 10,84 11,40
2.4.5 CAFETERIA 4 3,00| 240 10,80' 7,20 2,16 1,12 1 9,36 3,06 3,60
2.4.6 INFORMAGION Y RECEPCION 4] 1,20 3,00 s,4o| 3,60 1,68 1,12 1 5,28 2,30 2,40
65 18,20
area unidad 623,92
1.1.1.1 REFRIGERACION 2| 1.20] 3,00[ s4of 360 1,68 0,56 20 73,68 8,58 9,00
1.1.1.2 PUESTO DE VENTA 2| 3,00 1,20 s,4o| 3,60 1,68 0,56 20 73,68 8,58 9,00
1.1.1.3 BODEGA DE REPOSICION 2| 3,00 1,20 8,40' 3,60 1,68 0,56 20 73,68 8,58 9,00
1.1.1.4 LAVABO 2| o60| 1,20 3,60' 0,72 0,72 0,56 20 15,12 3,89 4,20
8
1.1.2.1 REFRIGERACION 2| 1,20 s00[ sa40f 360 1,68 0,56 25 91,68 9,57 9,60
1.1.2.2 PUESTO DE VENTA 2l 3,00| 1,20 8,4OI 3,60 1,68 0,56 25 91,68 9,57 9,60
1.1.2.3 BODEGA DE REPOSICION 2l 3,00 1,20 s,4o| 3,60 1,68 0,56 25 91,68 9,57 9,60
1.1.3.4 LAVABO 2| oe0| 1,20 3,60' 0,72 0,72 0,56 25 18,72 4,33 4,80
8
1.1.3.1 REFRIGERACION 2| 1,20] 3,00[ s4of 360 1,68 0,56 25 91,68 9,57 9,60
1.1.3.2 PUESTO DE VENTA 2l 3,00 1,20 s,4o| 3,60 1,68 0,56 25 91,68 9,57 9,60
1.1.3.3 BODEGA DE REPOSICION 2l 3,00 1,20 8,4OI 3,60 1,68 0,56 25 91,68 9,57 9,60
1.1.4.4 LAVABO 2| o60| 1,20 3,60' 0,72 0,72 0,56 25 18,72 4,33 4,80
8
1.1.4.1 VESTIDORES 13 960 6,00| 31,208 57,60 6,24 3,64 1 63,84 7,99 8,40
1.1.4.2SSHH 13| 18,00 6,00 48,00' 108,00 9,60 3,64 1 117,60 10,84 11,40
26
& 14,00

1.2.1.1 PUESTO DE VENTA

3,00

3,60

13,2

10,80

2,64

0,56

125

1352,64

36,78

37,2




1-2.1.2 BODEGA DE REPOSICION 2| 300| 360 13,20' 10,80 2,64 056 125 1352,64 36,78 37,20

1.2.1.3LAVABO 2| 300| 360 1 3,20' 10,80 2,64 ose| 125 1352,64 36,78 37,20
6

1.2.2.1.a DE TEMPORADA 2| 300| 360[ 13200 1080 2,64 0,56 5 56,64 7,53 7,80

1:2:21.b ARREGLOS FLORALES 2l 3,00 360 13,20' 10,80 2,64 0,56 5 56,64 7,53 7,80

1.2.2.1.0 DE REGIONES 2l 3,00 360 13,20' 10,80 2,64 0,56 5 56,64 7,53 7,80
6

1.2.2.2.2 COSTA 2| 3,00 360 13208 1080 2,64 0,56 5 56,64 7,53 7,89

1:2.2.2.b SIERRA 2l 3,00 360 13,20' 10,80 2,64 0,56 5 56,64 7,53 7,80

1.2.2.2.0 ORIENTE 2l 3,00| 360 13,20' 10,80 2,64 0,56 5 56,64 7,53 7,80

1:2:22.d GALAPAGOS 2l 3,00 360 13,20' 10,80 2,64 0,56 5 56,64 7,53 7,80
8

1.2.2.3.2 ALGODON 2| 300| 360l 13,20 1080 2,64 0,56 4 45,84 6,77 7,20

1.2.2.3.0 CUEROS 2l 3,00 360 13,20' 10,80 2,64 0,56 4 45,84 6,77 7,20

1.2.2.3.c SINTETICOS 2l 3,00 360 13,20' 10,80 2,64 0,56 4 45,84 6,77 7,20
6

1.2.2.4.a BODEGA DE ALMACENAMIENTO 5 s00| 800| 32000 64,00 6,40 1,40 5 326,40 18,07 18,60
5

1.2.3.1 VESTIDORES Y DUCHAS 3| 960| 00| 31200 5760 6,24 3,64 1 63,84 7,99 8,40

1.2.3.2 SSHH 13] 18,00| 6,00 48,00' 108,00 9,60 3,64 2 225,60 15,02 15,60
26

& 147 2346,12

=y

.3.1.1 MOSTRADOR FRIGO

1,20 240 7,2 2,88 1,44 0,56 15 44,64 6,68 7,20

1.3.1.2 PUESTO DE VENTA 2l 1,20| 240 7,20' 2,88 1,44 0,56 15 44,64 6,68 7,20

1.3.1.3 BODEGA DE REPOSICION 2l 1,20] 240 7,20' 2,88 1,44 0,56 15 44,64 6,68 7,20

1.3.1.4 LAVABO 2l 1,20] 1,20 4,80' 1,44 0,96 0,56 15 22,56 4,75 4,80
8

1.8.2.1 MOSTRADOR FRIGO 2| 1,20] 240 7200 288 1,44 0,56 75 217,44 14,75 15,008

1-8:2.2 PUESTO DE VENTA 2| 240| 240 9,60' 576 1,92 0,56 75 433,92 20,83 21,00

1.3.2.3 BODEGA DE REPOSICION 2l 1,20| 2,40 7,20' 2,88 1,44 0,56 75 217,44 14,75 15,008

1.3.2.4 LAVABO 2| 1,20 o,60 3,60' 0,72 0,72 0,56 75 54,72 7,40 7,80
8

1.3.3.1 MOSTRADOR FRIGO 2| 120| 240 720 288 1,44 056| 100 289,44 17,01 17,40

1.3.3.2 PUESTO DE VENTA 2| 2,40| 240 9,60' 5,76 1,02 os6| 100 577,92 24,04 24,60

1.3.3.3 BODEGA DE REPOSICION 2l 1,20| 240 7,20' 2,88 1,44 056| 100 289,44 17,01 17,40

1.3.3.4 LAVABO 2l 1,20] 0,60 3,60' 0,72 0,72 os6| 100 72,72 8,53 9,00
8

1.3.4.1 VESTIDORES Y DUCHAS 2| 9,60 6,00 31,208 57,60 6,24 0,56 1 63,84 7,99 8,49

1342 SSHH 2| 18,00| 6,00 48,00' 108,00 9,60 0,56 1 117,60 10,84 11,40
4

22 192 1505,28

.4.1.1.a AVES

2,40| 3,60 12,0 8,64 2,40 1,12 5 45,60 6,75 7,20
1.4.1.1.b PASTAS 4 240| 360 12,00' 8,64 2,40 1,12 5 45,60 6,75 7,20
1.4.1.1.c CARNES 4| 2,40| 3,60 12,00' 8,64 2,40 1,12 5 45,60 6,75 7,20
1.4.1.1.d PRODUCTOS DEL MAR 4| 2,40| 3,60 12,00' 8,64 2,40 1,12 5 45,60 6,75 7,20
1.4.1.1.e JUGOS 4| 2,40| 3,60 12,00' 8,64 2,40 1,12 5 45,60 6,75 7,20

20,




1.4.1.2.2 AVES 4l 3,00| 620 18,40' 18,60 3,68 1,12 5 96,68 9,83 10,20
1.4.1.2.b PASTAS 4| 3,00 6,20 18,40' 18,60 3,68 1,12 5 96,68 9,83 10,20
1.4.1.2.c CARNES 4l 300| 620 18,40' 18,60 3,68 1,12 5 96,68 9,83 10,20
1.4.1.2.d PRODUCTOS DEL MAR 4 3,00| e20 18,40' 18,60 3,68 1,12 5 96,68 9,83 10,20
1.4.1.2.6 JUGOS 4l 300| 620 18,40' 18,60 3,68 1,12 5 96,68 9,83 10,20
20
1.4.1.3.2 GRUPO SANITARIO 13| 18,00| &,00] 48,000 108,00 9,60 3,64 1 117,60 10,84 11,40
1.4.1.3.0 DUCHAS Y VESTIDORES 10| 18,00 6,00 48,00' 108,00 9,60 2,80 1 117,60 10,84 11,40
1.4.1.3.c BODEGA DE INSUMOS 4 8,00 800 32,00' 64,00 6,40 1,12 3 198,40 14,09 14,40
1.4.1.3.d BODEGA DEL DIA 5| 4,00 4,00 16,00' 16,00 3,20 1,40 1 19,20 4,38 4,80
32
1.4.2.1 PESAJE 6] 4,00| 300| 14004 12,00 2,80 1,68 3 38,80 6,23 6,60
1.4.2.2 CORTE 6| 4,00| 3,00 14,00' 12,00 2,80 1,68 3 38,80 6,23 6,60
1.4.2.3 LAVADO 8| 6,20 2,90 17,20' 14,88 3,44 1,68 3 48,08 6,93 7,20
18
1.4.2.4.a BODEGA PROVISIONAL 4| s00| 500 20,00f 2500 4,00 1,12 3 79,00 8,89 9,00
1.4.2.4.0 AREA DE DESECHOS 5[ 10,00 4,00 28,00' 40,00 5,60 1,40 3 125,60 11,21 11,40
1.4.2.4.c CUARTOS FRIOS 5| 10,00 6,00 32,00' 60,00 6,40 1,40 5 306,40 17,50 18,00
14
1.4.3.1 GAS 3] 4,00| 500| 18004 20,00 3,60 0,84 1 23,60 4,86 5,40)
1.4.3.2 BODEGA BEBIDAS 4 e,00| 600 24,00' 36,00 4,80 1,12 1 40,80 6,39 6,60
1.4.3.3 AREA DESINFECCION 4l 4.80| 480 19,20' 23,04 3,84 1,12 1 26,88 5,18 5,40)
11
i 54 1738,80

1.5.1 BODEGAS 4] as80| 4,80 19,200 23,04 3,84 1,12 3 72,96 8,54 9,00
1.5.2 AREA INFANTIL 16| 8,00 8,00 32,00' 64,00 6,40 4,48 1 70,40 8,39 8,40)
20 4 22,40
area total unidad 10739,36
4.1.1 PAGO DE SERVICIOS 5| 1,20] 300[ s40f 360 1,68 1,40 1 5,28 2,30 2,40
4.1.2 SECRETARIA 4 2,40| 3,00 10,80' 7,20 2,16 1,12 1 9,36 3,06 3,60)
4.1.3 JEFE SE SERVICIO SOCIAL 4 a20| 3,00 14,40' 12,60 2,88 1,12 1 15,48 3,93 4,20
4.1.4 ENTREGA DE DOCUMENTOS 4l 1,20] 3,00 8,4OI 3,60 1,68 1,12 1 5,28 2,30 2,40)
4.1.5 SALA DE ESPERA 4l 2,40 2,40 9,60' 5,76 1,92 1,12 1 7,68 2,77 3,00
2 5 29,40
4.2.1 BODEGAS PROVISIONALES 5 3,00| 3,00 120 9,00 2,40 1,40 1 11,40 3,38 3,60
5
4.2.2.1 GARITA 4 s00| 1,20 sacf 360 1,68 1,12 2 8,88 2,98 3,00
4.2.2.2 BANO 2| 1,20| 2,40 7,20' 2,88 1,44 0,56 1 4,32 2,08 2,40
6
4.2.3 PLATAFORMA DE CARGA Y DESCARGA 10| 21,00 18,00| 78,00 378,00 15,60 2,80 15,60 3,95 4,20
10
4.2.4.1 DUCHAS Y VESTIDORES 10| 9,60 6,00 31,200 57,60 6,24 2,80 1 63,84 7,99 8,40
4.2.4.2 GRUPO SANITARIO 13| 18,00 6,00 48,00' 108,00 9,60 3,64 1 117,60 10,84 11,40
4.2.4.3 AREA DE DESCANSO 5| 2,40| 240 9,60' 5,76 1,92 1,40 2 13,44 3,67 4,20

28




49

109,76

4.3.1 RECEPCION ALIMENTOS 4] 200| 200 80 4,00 1,60 1,12 5,60 2,37 2,49

4.3.2 TOMA DE MUESTRAS Y ENSAYOS 4| 00| 3,00 18,00' 18,00 3,60 1,12 21,60 4,65 4,80

4.3.3 ESPACIO DE INVESTIGACION 5] 00| 6,00 24,00' 36,00 4,80 1,40 40,80 6,39 6,60

4.3.4 ENTREGA DE RESULTADOS 4] 1,20| 3,00 8,40' 3,60 1,68 1,12 5,28 2,30 2,40

4.3.5 SSHH 13| 6,00] 3,00 18,00' 18,00 3,60 3,64 21,60 4,65 4,80

4.3.6 LAVABOS 4] 10,00| 8,00 36,00' 80,00 7,20 1,12 87,20 9,34 9,60
34

4.4.1.1 AREA DE DESCANSO Y JUEGOS 201 3,00 3,00 12,0 9,00 2,40 5,60 11,40 3,38 3,60
20

4.4.1.2.a OFICINA COORDINADOR 4 2,40| 3,00 1080f 7,20 2,16 1,12 9,36 3,06 3,60

4.4.1.2.a SECRETARIA 3] 240| 3,00 10,80' 7,20 2,16 0,84 9,36 3,06 3,60

4.4.1.2.2 SSHH 2| 1,20| 2,40 7,20' 2,88 1,44 0,56 4,32 2,08 2,49
9

4.4.1.3.2 ALMACENAJE 5] 3,00| 300 12008 9,00 2,40 1,40 11,40 3,38 3,60
5

4.4.1.3.b.1 PESAJE 4l 4,00] 3,00| 14,00f 12,00 2,80 1,12 14,80 3,85 4,20

4.4.1.3.b.2 CORTE 4] a,00| 3,00 14,00' 12,00 2,80 1,12 14,80 3,85 4,20

4.41.3.b.3 LAVADO 4| e20] 240 17,20' 14,88 3,44 1,12 18,32 4,28 4,80
12

4.4.1.3.b.4.1 BODEGA PROVISIONAL 5| 3,00| 300 12,000 9,00 2,40 1,40 11,40 3,38 3,60

4.4.1.3.b.4.2 AREA DE DESECHOS 3| s,00| 5,00 26,00' 40,00 5,20 0,84 45,20 6,72 7,20
8

4.4.1.3.c.1 BODEGA 4| 480| 480| 19,200 23,04 3,84 1,12 26,88 5,18 5,40)

4.4.1.3.c.2 GRUPO SANITARIO 13| 18,00| 6,00 48,00' 108,00 9,60 3,64 117,60 10,84 11,40

4.4.1.3.c.3 DUCHAS Y VESTIDORES 13| 9,60| 6,00 31 ,20' 57,60 6,24 3,64 63,84 7,99 8,40)
30

4.4.1.4.a SALA DE ESPERA 5 240| 240 oe0f 576 1,92 1,40 7,68 2,77 3,00

4.4.1.4.b RECEPCION 3] 1,20| 3,00 8,40' 3,60 1,68 0,84 5,28 2,30 2,40
8

4.4.2.1.a AREA DE LACTANCIA 5] 4,00| 400| 16004 16,00 3,20 1,40 35,20 5,93 6,00

4.4.2.1.b DESINFECCION 4] 240| 2,40 9,60' 5,76 1,92 1,12 13,44 3,67 4,20

4.4.2.1.c SALA DE ESPERA 4] 24,00| 3,00 54,00' 72,00 10,80 1,12 82,80 9,10 9,60
13

4.4.2.2 CAMBIO DE PANALES 5| 3,00| 300 12008 9,00 2,40 1,40 11,40 3,38 3,60
5

4.4.2.3.a ALMACENAJE 5| a,00| 4,00 16,008 16,00 3,20 1,40 19,20 4,38 4,80
5

4.4.2.3.b.1 PESAJE 4] 4,00| s00| 14,00f 12,00 2,80 1,12 14,80 3,85 4,20

4.4.2.3.b.2 CORTE 4| 4,00] 3,00 14,00' 12,00 2,80 1,12 14,80 3,85 4,20

4.42.3.6.3 LAVADO 4| e20] 240 17,20' 14,88 3,44 1,12 18,32 4,28 4,80
12

4.4.1.3.b.4.1 BODEGA PROVISIONAL 5| 480 4,80] 19,200 23,04 3,84 1,40 26,88 5,18 5,40

4.4.1.3.b.4.2 AREA DE DESECHOS 4| e,00| 6,00 24,00' 36,00 4,80 1,12 40,80 6,39 6,60
9

4.4.2.3.c.1 BODEGA 5| 5,00| 500| 20,00f 25,00 4,00 1,40 29,00 5,39 5,40

4.4.2.3.c.2 GRUPO SANITARIO 13| 18,00| 6,00 48,00' 108,00 9,60 3,64 117,60 10,84 11,40




4.4.2.3.c.3 DUCHAS Y VESTIDORES 12| 9,60| 6,00 31 ,20' 57,60 6,24 3,36 63,84 7,99 8,40)
30
4.4.2.4.a VESTIDORES Y DUCHAS 13| 960| 6,00 31 20f 57,60 6,24 3,64 63,84 7,99 8,40
4.4.2.4.b GRUPO SANITARIO 13| 18,00 6,00 48,00' 108,00 9,60 3,64 117,60 10,84 11,40
26
4.4.3.1.a ARCHIVO 4 2,40| 3,00 10,80 7,20 2,16 1,12 9,36 3,06 3,60}
4.4.3.1.b SALA DE ESPERA 4 2,40| 2,40 9,60' 5,76 1,92 1,12 7,68 2,77 3,00}
4.4.3.1.c RECEPCION 3l 2,00 4,00 12,00' 8,00 2,40 0,84 10,40 3,22 3,60}
11
4.4.3.2.a HEMATOLOGICAS 4l 3,00l 3,60 13,20) 10,80 2,64 1,12 13,44 3,67 4,20)
4.4.3.2.b COPROPARASITARIAS 41 3,00 3,00 12,00' 9,00 2,40 1,12 11,40 3,38 3,60
4.4.3.2.c OFICINA ENFERMERA 4 3,00l 4,00 14,00' 12,00 2,80 1,12 14,80 3,85 4,20)
12
4.4.3.3.a AREA DE DESECHOS INFECCIOSOS 4 200| 300 1000 6,00 2,00 1,12 8,00 2,83 3,000
4.4.3.3.b AREA DE DESECHOS NO
INFECCIOSOS 4 2,00 3,00 10,00 6,00 2,00 1,12 8,00 2,83 3,00
4.4.3.3.c BATERIAS SANITARIAS 13 1.20| 3,00 844(,' 3,60 1,68 3,64 5,28 2,30 2,40)
4.4.3.3.d AREA REACTIVOS 4] s,00| 3,00 18,00' 18,00 3,60 1,12 21,60 4,65 4,80
25
4.4.4.1 VESTIDORES Y DUCHAS 13| 9,60| 6,00 31 20f 57,60 6,24 3,64 63,84 7,99 8,40
4.4.4.2 GRUPO SANITARIO 13| 18,00 6,00 48,00' 108,00 9,60 3,64 117,60 10,84 11,40
26|
4.5.1 CAPILLA 20| g,00| 8,00| 32,0 64,00 6,40 5,60 70,40 8,39 8,40}
4.5.2 GRUPO SANITARIO 3] 18,00] 6,00 48,00' 108,00 9,60 3,64 117,60 10,84 11,40
33
area total unidad 2119,96
3.1.1.1 PLAYALIVIANOS 4l 50,00[ 30,00 160,00 1500,00 32,00 1,12 1532,00 39,14 39,60)
3.1.1.2 PLAYA LIGEROS 4] 50,00| 30,00 160,00' 1500,00 32,00 1,12 1532,00 39,14 39,60
8
3.1.2.1 PATIO DE MANIOBRAS 4] 30,00 6,00 72,00 180,00 14,40 1,12 194,40 13,94 14,40
4|
3.1.3.1 PESADOS 4] 50,00| 60,00 220,00f 3000,00 44,00 1,12 3044,00 55,17 55,20
3.1.3.2 LIGEROS 4l 30,00[ 40,00 140,00' 1200,00 28,00 1,12 1228,00 35,04 35,40
8
3.1.4.1 GERENTE 4 s80| 2,30 16,20 13,34 3,24 1,12 16,58 4,07 4,20)
3.1.4.2 RECEPCIONISTA 3| 5,80 2,30 16,20' 13,34 3,24 0,84 16,58 4,07 4,20)
3.1.4.3 JEFE VDE PERSONAL 4 s80| 2,30 16,20' 13,34 3,24 1,12 16,58 4,07 4,20)
3.1.4.4 CONTADOR 4 5,80 2,30 16,20' 13,34 3,24 1,12 16,58 4,07 4,20)
3.1.4.5 JEFE DE LOGISTICA 4 s80| 2,30 16,20' 13,34 3,24 1,12 16,58 4,07 4,20)
3.1.4.6 COORDINADOR 4 5,80 2,30 16,20' 13,34 3,24 1,12 16,58 4,07 4,20)
3.1.4.7 ENFERMERIA 4 s80| 2,30 16,20' 13,34 3,24 1,12 16,58 4,07 4,20)
27
3.1.5.1 CONTROL 4 7,20 3,00 20,40f 21,60 4,08 1,12 25,68 5,07 5,40)
3.1.5.2 GRUPO SANITARIO 2| 18,00| 6,00 48,00' 108,00 9,60 0,56 117,60 10,84 11,40
3.1.5.3 DUCHAS Y VESTIDORES 3| 9,60] 6,00 31 ,20' 57,60 6,24 0,84 63,84 7,99 8,40
3.1.5.4 AREA DE DESCANSO 3| 2,40| 2,40 9,60' 5,76 1,92 0,84 7,68 2,77 3,00
12




3.2.1.1.a OFICINA DE MANTENIMIENTO 4 3,00| 3,00 120 9,00 2,40 1,12 11,40 3,38 3,60

3.2.1.1.b SECRETARIA 3| 2,40| 3,00 10,80' 7,20 2,16 0,84 9,36 3,06 3,60

3.2.1.1.c ARCHIVO 3| 3,00| 3,00 12,00' 9,00 2,40 0,84 11,40 3,38 3,60
10

3.2.1.2.a GASFITERIA Y PLOMERIA 4| 360 3,00 13200 10,80 2,64 1,12 13,44 3,67 4,20

3.2.1.2.b CARPINTERIA 4| s60| 3,00 13,20' 10,80 2,64 1,12 13,44 3,67 4,20

3.2.1.2.c MECANICA 4 360 3,00 13,20' 10,80 2,64 1,12 13,44 3,67 4,20

3.2.1.2.d ALBANILERIA 4| s60| 3,00 13,20' 10,80 2,64 1,12 13,44 3,67 4,20
16

3.2.1.3.a BODEGA DE MANTENIMIENTO 4| 480 480 19200 2304 3,84 1,12 26,88 5,18 5,40

3.2.1.3.0 BODEGA DE HERRAMIENTAS 4 3,00| 3,00 12,00' 9,00 2,40 1,12 11,40 3,38 3,60

3.2.1.3.c BODEGA DE INSUMOS 4| 4,00 4,00 16,00I 16,00 3,20 1,12 19,20 4,38 4,80

3.2.1.3.d GRUPO SANITARIO 13| 18,00 6,00 48,00' 108,00 9,60 3,64 117,60 10,84 11,40

3.2.1.3.e DUCHAS Y VESTIDORES 13| 960 6,00 31 ,20' 57,60 6,24 3,64 63,84 7,99 8,40
38

3.2.2.1 VIDRIOS 3| 960 3,00[ 25208 2880 5,04 0,84 33,84 5,82 6,00

3.2.2.2 PLASTICOS 3| 9,60 3,00 25,20' 28,80 5,04 0,84 33,84 5,82 6,00

3.2.2.3 PAPELES 3| 9,60 3,00 25,20' 28,80 5,04 0,84 33,84 5,82 6,00

3.2.2.4 INORGANICOS 3| 9,60 3,00 25,20' 28,80 5,04 0,84 33,84 5,82 6,00
12

3.2.2.5.b BODEGAS 4| 960 4,00 27200 3840 5,44 1,12 43,84 6,62 7,20

3.2.2.5.a OFICINA DE CONTROL 4| 3,00 3,00 12,00' 9,00 2,40 1,12 11,40 3,38 3,60

3.2.2.5.a RECICLABLES 3| 3,00| 3,00 12,00' 9,00 2,40 0,84 11,40 3,38 3,60
11

3.2.3.1 GRUPO ELCTROGENO 3| 4,00| 500| 18,000 20,00 3,60 0,84 23,60 4,86 5,40
3

3.2.3.2.a TABLERO DE CONTROL 3| 3,00| 300 12008 9,00 2,40 0,84 11,40 3,38 3,60
3

3.2.3.3.a CALDEROS 3| 3,00] 3,00 12000 900 2,40 0,84 11,40 3,38 3,60

3.2.3.3.b UNIDAD DE CALENTAMIENTO 3| 3,00 3,00 12,00' 9,00 2,40 0,84 11,40 3,38 3,60

3.2.3.3.c EQUIPO HIDRONEUMATICO 3| 3,00| 3,00 12,00' 9,00 2,40 0,84 11,40 3,38 3,60

3.2.3.3.d CUARTO DE BOMBAS 3| s,40| 3,60 24,00' 30,24 4,80 0,84 35,04 5,92 6,00

3.2.3.3.e GAS CENTRALIZADO 3| 3,00| 3,00 12,00' 9,00 2,40 0,84 11,40 3,38 3,60
15

3.2.3.4.a CONTADORES Y MEDIDORES 3| 3,00] 3,00 12,000 900 2,40 0,84 11,40 3,38 3,60

3.2.3.4.b OFICINA DE MANTENIMIENTO 3| 3,00 3,00 12,00' 9,00 2,40 0,84 11,40 3,38 3,60
6

3.2.4 BODEGA DE LIMPIEZA 3| 480| 480| 19,2008 23,04 3,84 0,84 49,92 7,07 7,20
3

3.2.5.1 VESTIDORES Y DUCHAS 3| 960| 00| 31208 5760 6,24 3,64 63,84 7,99 8,40

3.2.5.2 CUARTO DE MANGUERA 3| 18,00| 6,00 48,00' 108,00 9,60 0,84 117,60 10,84 11,40
16

3.3.1.1 BANO 4 1,10] 240] 7,0 2,64 1,40 1,12 4,04 2,01 2,49

3.3.1.2 OFICINA 4| 3,00 3,00 12,00' 9,00 2,40 1,12 11,40 3,38 3,60

3.3.1.3 BODEGA 4 2,00| 2,00 8,00' 4,00 1,60 1,12 5,60 2,37 2,40

3.3.1.4 CUARTO DE ARMAMENTO 4| 3,00 3,00 12,00' 9,00 2,40 1,12 11,40 3,38 3,60




16

3.3.2.1 DORMITORIOS

3,00 4,00 14,000 12,00 2,80 0,84 50,80 7,13 7,20

3.3.2.2 BANOS 2l 1,10| 2,40 7,oo| 2,64 1,40 0,56 4,04 2,01 2,40

3.3.2.3 ESTAR 4 2,40 2,40 9,60' 5,76 1,92 1,12 7,68 2,77 3,00
9

3.3.3.1 SALA DE MINITOREO 4l 300| 300[ 12,000 900 2,40 1,12 11,40 3,38 3,60

3.3.3.2 JEFE DE MONITOREO 4l 3,00| 3,00 12,00' 9,00 2,40 1,12 11,40 3,38 3,60

3.3.3.3 BANOS 2| 6,00 3,00 18,00' 18,00 3,60 0,56 21,60 4,65 4,80)
10

3.3.4.1 DUCHAS Y VESTIDORES 13| 960| 6,00| 31,20 57,60 6,24 3,64 63,84 7,99 8,40
13

3.4.1 BOMBAS DE CALENTAMIENTO DE AGUA

4,00] 4,00 16,00 16,00 3,20 1,12 19,20 4,38 4,80
3.4.2 CISTERNA 4l 3,00| 3,00 12,00' 9,00 2,40 1,12 11,40 3,38 3,60
3.4.3 HIDRONEUMATICOS 4 3,00| 3,00 12,00' 9,00 2,40 1,12 11,40 3,38 3,60
12
area total unidad 9003,10
AREA FINAL MERCADO 22486,34'

AREA CUBIERTA

AREA DESCUBIERTA




M1 |mu|t |m2

|mu|t |m3 |mu|t |m4

| mult | m5 |

420 4,20

3,90 4,2o|
3,60 3,60
9,30 9,60

7,50 7,so|
510 5,40
3,60 3,60

7,50 7,80
7,80 7,80

5,40 5,4o|
3,00 3,00
9,00 9,00

7,80 7,so|
6,60 6,60
9,60 9,60

8,40| 8,40 |
7,20 7,20
9,60 9,60

8,40 s,4o|
7,20 7,20




37,20

22,50

;

22,80

15,30| 15,60|

7,80 7,80
7,80 7,80
7,80 7,80|
7,80 7,80
7,20 7,20
1o,zo| 1 0,20|
12,90

12,00

13,20

12,00

12,00| 12,00|

18,00

18,00

11,40

11,40

16,20| 16,20|

21,00

F

13,20

21,00

13,20

9,90 10,20
7,20 7,20

7,ZD| 7 ,20|
7,20

7,20




9,60 9,60|

10,80| 10,80|

11,70| 12,00|

| 9,00| 9,00| 9,00| 9,00|

7,20 7,20 7,5o| 7,80| 7,80| 7,80|
8,40 8,40 8,40 | 8,40
3,00 3,00

3,3o| 3,60|
330 3,60
1,80 1,80

2,40 2,40
2,70 3,00
630 6,60

7,20 7,20|
7,80 7,80




4,20|

4,20|

3,60

3,60

4,80

4,50

o
R
N

)
ha
©

o
<©
)

3,60
3,00

4,20

3,90

4,80

4,50

5,40

5,10

5,40

5,40

7,20

7,20]

6,00|

5,70|

8,40

8,40

6,00

570

4,20

4,20

7,20

6,90

4,20

4,20

4,20

4,20

4,20

4,20

=)
=<
wn

6,00

5,70]

6,00

6,00



8,40
10,20| 1 O,20|
9,90 10,20
3,30 3,60
3,90 4,20
3,90 4,20
3,90 4,20 4,20
3,60 3,60
3,00 3,00
>0 %0
6,90 7,20
9,90 10,20

9,90 | 10,20 | 10,20 | 10,20 |




4,80

o
n
<

4,20

3,90

3,60
4,20

3,60
3,90
4,20

4,80

4,50

7,20

7,20

4,80

4,80

4,20

4,20

10,20

9,90

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

=3
hA
[t

5,40

5,40

5,10

4,80

4,50

3,60

3,60

3,60

3,60

3,60

3,60

o
«
<«

4,80

4,20

4,20

3,60

3,60

7,80

7,80

7,20

6,90

3,00

3,00












MACROMODULO FINAL -




2.1 GERENCIA

2.2 RRHH

2.3 RECURSOS FINANCIEROS

2.4 SERV COMP

1.1 PERECIBLES




1.2 NO PERECIBLES

1.3SEMI PERECIBLES




1.4 COMIDAS

1.5 SERV COMP

4.1 SERVICIO SOCIAL

4.2 PLATAFORMA PARA FERIANTES




4.3 LABORATORIO BROMATOLOGICO

4.4 CUIDADOS INFANTILES Y DE SALUD




4.5 SERV COMPLEMENTARIOS

3.1 ESTACIONAMIENTOS

3.2 MANTENIMIENTO




3.3 SEGURIDAD Y CONTROL

3.4 SERV COMP




ZONA SUBZONA
2.1.1 OFICINA GERENTE

2.1.2 ARCHIVO

2.1.3 SALA DE ESTAR

2.1.4 SECRETARIA

2.2.1 AULAS DE CAPACITACION
2.2.2 SALAS DE REUNIONES
2.2.3 SALA DE ENTREVISTA
2.2.4 JEFE DE PERSONAL

2.3.1 LOGISTICA
2.3.2 CONTADOR

2.4.1 SALA DE ESPERA

2.4.2 AUDITORIO

2.4.3 SALA DE REUNIONES

2.4.4 GRUPO SANITARIO

2.4.5 CAFETERIA

2.4.6 INFORMACION Y RECEPCION

.1.1 REFRIGERACION

.1.2 PUESTO DE VENTA

.1.3 BODEGA DE REPOSICION
.1.4 LAVABO

1.1.1PRODUCTOS DEL MAR

—_ ||
B S I

.2.1 REFRIGERACION

.2.2 PUESTO DE VENTA

.2.3 BODEGA DE REPOSICION
.3.4 LAVABO

1.1.2 AVES

—_ |
[ N I O I

.3.1 REFRIGERACION

.3.2 PUESTO DE VENTA

.3.3 BODEGA DE REPOSICION
4.4 LAVABO

1.1.3 CARNES ROJAS

—_ ||
B N I e

1.1.4.1 VESTIDORES
1.1.4 SERV COMP 1.1.4.2SSHH

1.2.1.1 PUESTO DE VENTA




1.2.1 ABARROTES

1

.2.1.2 BODEGA DE REPOSICION

1

.2.1.3LAVABO

1.2.2 MISCELANEOS

1.2.2.1 FLORES

1.2.2.2 ARTESANIAS

1.2.2.3 ROPA

1.2.2.4 SERV COMP

1.2.3 SERV COMP

1

.2.3.1 VESTIDORES Y DUCHAS

1

.2.3.2 SSHH

1.3.1 LACTEOS Y DERIVADOS

.3.1.1 MOSTRADOR FRIGO

.3.1.2 PUESTO DE VENTA

.3.1.3 BODEGA DE REPOSICION

.3.1.4 LAVABO

1.3.2 FRUTAS Y LEGUMBRES

.3.2.1 MOSTRADOR FRIGO

.3.2.2 PUESTO DE VENTA

.3.2.3 BODEGA DE REPOSICION

- ||

.3.2.4 LAVABO

1.3.3 HORTALIZAS Y TUBERCULOS

.3.3.1 MOSTRADOR FRIGO

.3.3.2 PUESTO DE VENTA

.3.3.3 BODEGA DE REPOSICION

- |||

.3.3.4 LAVABO

1.3.4 SERV COMP

1.3.4.1 VESTIDORES Y DUCHAS

.3.4.2 SSHH

1.4.1.1 COMIDA RAPIDA




1.4.1 PUBLICO

1.4.1.2 PLATOS A LA CARTA

1.4.1.3 SERV COMP

1.4.2 PREPARACION

1.4.2.1 PESAJE

1.4.2.2 CORTE

1.4.2.3 LAVADO

1.4.2.4SERV COMP

1.4.3 SERV COMP

1.4.3.1 GAS

1.4.3.2 BODEGA BEBIDAS

1.4.3.3 AREA DESINFECCION

1.5.1 BODEGAS

1.5.2 AREA INFANTIL

4.1.1 PAGO DE SERVICIOS

4.1.2 SECRETARIA

4.1.3 JEFE SE SERVICIO SOCIAL

4.1.4 ENTREGA DE DOCUMENTOS

4.1.5 SALA DE ESPERA

4.2.1 BODEGAS PROVISIONALES

4.2.2 CONTROL

4.2.2.1 GARITA

4.2.2.2 BANO

4.2.3 PLATAFORMA DE CARGA Y DESCARGA

4.2.4 SERV COMPLEMENTARIOS

4.2.4.1 DUCHAS Y VESTIDORES

4.2.4.2 GRUPO SANITARIO

4.2.4.3 AREA DE DESCANSO




4.3.1 RECEPCION ALIMENTOS

4.3.2 TOMA DE MUESTRAS Y ENSAYOS
4.3.3 ESPACIO DE INVESTIGACION
4.3.4 ENTREGA DE RESULTADOS

4.3.5 SSHH

4.3.6 LAVABOS

4.4.1.1 AREA DE DESCANSO Y JUEGOS

4.4.1.2 COORDINACION

4.4.1 GUARDERIA
4.4.1.3 COCINA

4.4.1.4 SERV COMPLEMENTARIOS

4.4.2.1 AREA DE LACTANCIA

4.4.2.2 CAMBIO DE PANALES

4.4.2 NURSERIA
4.4.2.3 COCINA

4.4.2.4 SERV COMP

4.4.3.1 SECRETARIA

4.4.3.2 TOMA DE MUESTRAS
4.4.3 ENFERMERIA

4.4.3.3 SERVICIOS COMPLEMENTARIOS




4.4.4 SERVICIOS COMPLEMENTARIOS

4.4.4.1 VESTIDORES Y DUCHAS

4.4.4.2 GRUPO SANITARIO

4.5.1 CAPILLA

4.5.2 GRUPO SANITARIO

3.1.1 PUBLICO

3.1.1.1 PLAYA LIVIANOS

3.1.1.2 PLAYA LIGEROS

3.1.2 ABASTECI Y DESALOJO

3.1.2.1 PATIO DE MANIOBRAS

3.1.3 CARGA Y DESCARGA

3.1.3.1 PESADOS

3.1.3.2 LIGEROS

3.1.4 PRIVADO

3.1.4.1 GERENTE

3.1.4.2 RECEPCIONISTA

3.1.4.3 JEFE VDE PERSONAL

3.1.4.4 CONTADOR

3.1.4.5 JEFE DE LOGISTICA

3.1.4.6 COORDINADOR

3.1.4.7 ENFERMERIA

3.1.5 SERV COMP

3.1.5.1 CONTROL

3.1.5.2 GRUPO SANITARIO

3.1.5.3 DUCHAS Y VESTIDORES

3.1.5.4 AREA DE DESCANSO

3.2.1 MANTENIMIENTO EXTERIOR

3.2.1.1 JEFE DE MANTENIMIENTO

3.2.1.2 TALLERES

3.2.1.3 SERV COMP

3.2.2 DESECHOS SOLIDOS

3.2.2.1 VIDRIOS

3.2.2.2 PLASTICOS

3.2.2.3 PAPELES

3.2.2.4 INORGANICOS

3.2.2.5 SERV COMP

3.2.3 MAQUINAS Y EQUIPOS

3.2.3.1 GRUPO ELCTROGENO

3.2.3.2 CAMARA DE TRANSFORMACION

3.2.3.3 CUARTO DE MAQUINAS




3.2.3.4 SERV COMP

3.2.4 BODEGA DE LIMPIEZA

3.2.5 SERV COMP

3.2.5.1 VESTIDORES Y DUCHAS

3.2.5.2 CUARTO DE MANGUERA

3.3.1 JEFE DE GUARDIA

3.3.1.1 BANO

3.3.1.2 OFICINA

3.3.1.3 BODEGA

3.3.1.4 CUARTO DE ARMAMENTO

3.3.2 CUARTO DE GUARDIA

3.3.2.1 DORMITORIOS

3.3.2.2 BANOS

3.3.2.3 ESTAR

3.3.3 MONITOREO

3.3.3.1 SALA DE MINITOREO

3.3.3.2 JEFE DE MONITOREO

3.3.3.3 BANOS

3.3.4 SERV COMP

3.3.4.1 DUCHAS Y VESTIDORES

3.4.1 BOMBAS DE CALENTAMIENTO DE AGUA

3.4.2 CISTERNA

3.4.3 HIDRONEUMATICOS




ACTIVIDAD

SUB ACTIVIDAD




1.2.2.1.a DE TEMPORADA
1.2.2.1.b ARREGLOS FLORALES
1.2.2.1.c DE REGIONES

.2.2.2.a COSTA
.2.2.2.b SIERRA
.2.2.2.c ORIENTE
.2.2.2.d GALAPAGOS

1.2.2.3.a ALGODON
1.2.2.3.b CUEROS
1.2.2.3.c SINTETICOS

1.2.2.4.a BODEGA DE ALMACENAMIENTO

1.4.1.1.a AVES

1.4.1.1.b PASTAS

1.4.1.1.c CARNES

1.4.1.1.d PRODUCTOS DEL MAR
1.4.1.1.e JUGOS




1.4.1.2.a AVES

1.4.1.2.b PASTAS
1.4.1.2.c CARNES
1
1

.4.1.2.d PRODUCTOS DEL MAR
4.1.2.e JUGOS

.4.1.3.a GRUPO SANITARIO
.4.1.3.b DUCHAS Y VESTIDORES
.4.1.3.c BODEGA DE INSUMOS
.4.1.3.d BODEGA DEL DIA

1.4.2.4.a BODEGA PROVISIONAL
1.4.2.4.b AREA DE DESECHOS
1.4.2.4.c CUARTOS FRIOS




4.4.1.2.a OFICINA COORDINADOR

4.4.1.2.a SECRETARIA

4.4.1.2.a SSHH

4.4.1.3.a ALMACENAJE

4.4.1.3.b PREPARACION

4.4.1.3.b.1 PESAJE

4.4.1.3.b.2 CORTE

4.4.1.3.b.3 LAVADO

4.4.1.3.b.4 SERV COMP

4.4.1.3.c SERV COMPLEMENTARIOS

4.4.1.3.c.1 BODEGA

4.4.1.3.c.2 GRUPO SANITA

4.4.1.3.c.3 DUCHAS Y VES

4.4.1.4.a SALA DE ESPERA

4.4.1.4.b RECEPCION

4.4.2.1.a AREA DE LACTANCIA

4.4.2.1.b DESINFECCION

4.4.2.1.c SALA DE ESPERA

4.4.2.3.a ALMACENAJE

4.4.2.3.b PREPARACION

4.4.2.3.b.1 PESAJE

4.4.2.3.b.2 CORTE

4.4.2.3.b.3 LAVADO

4.4.2.3.b.4 SERV COMP

4.4.2.3.c SERV COMPLEMENTARIOS

4.4.2.3.c.1 BODEGA

4.4.2.3.c.2 GRUPO SANITA

4.4.2.3.c.3 DUCHAS Y VES

4.4.2.4.a VESTIDORES Y DUCHAS

4.4.2.4.o GRUPO SANITARIO

4.4.3.1.a ARCHIVO

4.4.3.1.b SALA DE ESPERA

4.4.3.1.c RECEPCION

4.4.3.2.a HEMATOLOGICAS

4.4.3.2.b COPROPARASITARIAS

4.4.3.2.c OFICINA ENFERMERA

4.4.3.3.a AREA DE DESECHOS INFECCIOSOS

4.4.3.3.b AREA DE DESECHOS NO INFECCIOSOS

4.4.3.3.c BATERIAS SANITARIAS

4.4.3.3.d AREA REACTIVOS




3.2.1.1.a OFICINA DE MANTENIMIENTO
3.2.1.1.b SECRETARIA

3.2.1.1.c ARCHIVO

3.2.1.2.a GASFITERIA Y PLOMERIA
3.2.1.2.b CARPINTERIA

3.2.1.2.c MECANICA

3.2.1.2.d ALBANILERIA

3.2.1.3.a BODEGA DE MANTENIMIENTO
3.2.1.3.b BODEGA DE HERRAMIENTAS
3.2.1.3.c BODEGA DE INSUMOS
3.2.1.3.d GRUPO SANITARIO

3.2.1.3.e DUCHAS Y VESTIDORES

3.2.2.5.b BODEGAS
3.2.2.5.a OFICINA DE CONTROL

3.2.2.5.a RECICLABLES

3.2.3.2.a TABLERO DE CONTROL
3.2.3.3.a CALDEROS

3.2.3.3.b UNIDAD DE CALENTAMIENTO
3.2.3.3.c EQUIPO HIDRONEUMATICO




3.2.3.3.d CUARTO DE BOMBAS

3.2.3.3.e GAS CENTRALIZADO

3.2.3.4.a CONTADORES Y MEDIDORES

3.2.3.4.b OFICINA DE MANTENIMIENTO




ESPACIO ML
4 a4 16,00
4 2,4 12,80
2,4 3 10,80
2,4 3 10,80
7 9 32,00
4,8 3 15,60
4 3 14,00
3 3 12,00
3 3 12,00
3 3 12,00
2,4 3 10,80
10 12 44,00
4,8 3 15,60
18 6 48,00
3 2,4 10,80
1,2 3 8,40
1,2 3 8,40
3 1,2 8,40
3 1,2 8,40
0,6 1,2 3,60
1,2 3 8,40
3 1,2 8,40
3 1,2 8,40
0,6 1,2 3,60
1,2 3 8,40
3 1,2 8,40
3 1,2 8,40
0,6 1,2 3,60
9,6 6 31,20
18 6 48,00
3 3,6 13,20




3 3,6 13,20
3 3,6 13,20
3 3,6 13,20
3 3,6 13,20
3 3,6 13,20
3 3,6 13,20
3 3,6 13,20
3 3,6 13,20
3 3,6 13,20
3 3,6 13,20
3 3,6 13,20
3 3,6 13,20
8 8 32,00
9,6 6 31,20
18 6 48,00

1,2 2,4 7,20
1,2 2,4 7,20
1,2 2,4 7,20
1,2 1,2 4,80
1,2 2,4 7,20
2,4 2,4 9,60
1,2 2,4 7,20
1,2 0,6 3,60
1,2 2,4 7,20
2,4 2,4 9,60
1,2 2,4 7,20
1,2 0,6 3,60
9,6 6 31,20
18 6 48,00

2,4 3,6 12,00
2,4 3,6 12,00
2,4 3,6 12,00
2,4 3,6 12,00
2,4 3,6 12,00




3 6,2 18,40
3 6,2 18,40
3 6,2 18,40
3 6,2 18,40
3 6,2 18,40
18 6 48,00
18 6 48,00
8 8 32,00
4 4 16,00
4 3 14,00
4 3 14,00
6,2 2,4 17,20
5 5 20,00
10 4 28,00
10 6 32,00
4 5 18,00
6 6 24,00
4,8 4,8 19,20

4,8 4,8 19,20
8 8 32,00
1,2 3 8,40
2,4 3 10,80
4,2 3 14,40
1,2 3 8,40
2,4 2,4 9,60
3 3 12,00
3 1,2 8,40
1,2 2,4 7,20
21 18 78,00
9,6 6 31,20
0,00

2,4 2,4 9,60




2 2 8,00

6 3 18,00

6 6 24,00

1,2 3 8,40

6 3 18,00

10 8 36,00

3 3 12,00

2,4 3 10,80

2,4 3 10,80

1,2 2,4 7,20

3 3 12,00

4 3 14,00

4 3 14,00

6,2 2,4 17,20

4.4.1.3.b.4.1 BODEGA PROVISIONAL 3 3 12,00
4.4.1.3.b.4.2 AREA DE DESECHOS 8 5 26,00
4,8 4,8 19,20

RIO 18 6 48,00
TIDORES 9,6 6 31,20
2,4 2,4 9,60

1,2 3 8,40

4 4 16,00

2,4 2,4 9,60

24 3 54,00

3 3 12,00

4 4 16,00

4 3 14,00

4 3 14,00

6,2 2,4 17,20

4.4.1.3.b.4.1 BODEGA PROVISIONAL 4,8 4,8 19,20
4.4.1.3.b.4.2 AREA DE DESECHOS 6 6 24,00
5 5 20,00

RIO 18 6 48,00
TIDORES 9,6 6 31,20
9,6 6 31,20

18 6 48,00

2,4 3 10,80

2 4 12,00

1,2 3 8,40

6 3 18,00




9,6 6 31,20
18 6 48,00

8 8 32,00
18 6 48,00
50 30 160,00
50 30 160,00
30 6 72,00
18 3 42,00
16 3 38,00
5,8 2,3 16,20
5,8 2,3 16,20
5,8 2,3 16,20
5,8 2,3 16,20
5,8 2,3 16,20
5,8 2,3 16,20
5,8 2,3 16,20
7,2 3 20,40
18 6 48,00
9,6 6 31,20
2,4 2,4 9,60

3 3 12,00
2,4 3 10,80

3 3 12,00
3,6 3 13,20
3,6 3 13,20
3,6 3 13,20
3,6 3 13,20
4,8 4,8 19,20

3 3 12,00

4 4 16,00
18 6 48,00
9,6 6 31,20
9,6 3 25,20
9,6 3 25,20
9,6 3 25,20
9,6 3 25,20
9,6 4 27,20

3 3 12,00

3 3 12,00

4 5 18,00

3 3 12,00

3 3 12,00

3 3 12,00

3 3 12,00




8,4 3,6 24,00
3 3 12,00
3 3 12,00
3 3 12,00

4,8 4,8 19,20

9,6 6 31,20

18 6 48,00

1,1 2,4 7,00
3 3 12,00
2 2 8,00
3 3 12,00
3 4 14,00

1,1 2,4 7,00

2,4 2,4 9,60
3 3 12,00
3 3 12,00
6 3 18,00

9,6 6 31,20
4 4 16,00
3 3 12,00
3 3 12,00
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ADECUACION EN EL BARRIO
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AREAS DE TERRENO A ESCOGER

LOTE 1

Area : 35.307 m2
Pendiente: 3,4%

DANTESISNPisuliN[fSCO03429 JPG

LOTE 2

Area : 23.656 m2
Pendiente:20%

DANTESISNPisuliNSC0963

DANTESISNPisuliN[SC09619 PG

LOTE 3

Area : 28.817m2
Pendiente: 14%

DANTESISNPisuliNSC096

DNTESISN\PisulN[SC09620.JF

Po.JPG

DANTESISNPisuliNg

SC0%6e8.JP



OPCION 2

RECORRIDOS

§\ AL INTERIOR

ACCESOS

O
& ACCESO
@ @ UNIDADES
N J/ ESTE LOTE SE

ENCUENTRA
Q/ RODEADO DE
X~ CALLES Y SU
Q UTILIZACION DEL

SUELO ES
RESIDENCIAL TIENE

UNA AREA DE 17052
M2




OPCION 3

RECORRIDOS
AL INTERIOR

ACCESOS

UNIDADES

ESTE LOTE SE
ENCUENTRA
RODEADO DE
CALLES Y SU
UTILIZACION DEL
SUELO ES
RESIDENCIAL TIENE
UNA AREA DE 13100




PARAJE RIESGO Vi

RADIACION| VIENTOS| PRECIPITACIONES | HUMEDAD| HELIOFANIA| NUBOSIDAD| SISMICA | VOLCANICA|GEOMORFOLOGICAS| DESLIZAMIENTOS| LICUEFACCION| INUNDACION| TSUNAMI| ABIERTAS | CERRADAS

N

A (LOTE1)
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PAISAJE CUENCA HIDROGRAFICA TERR
STAS VEGETACION LOMAS NATURALEZA TOPOGRAFIA

DERECCIONADAS| SIN VISTAS| MANTOS ALTOS|MANTOS MENOREY MANTOS BAJO|EDIFICIO VOLCANICOl LOMAS MONTANAS RIOS| ESTEROS|VERTIENTES| QUEBRADAS | LAGOS | LAGUNAS |PENDIONTE HPENDIENTE -JPENDIENTE + {UNIFORME]




ENO

GEOMETRIA

INFRAESTRUCTURA

PLANO

PERIMETRO

SUPERFICIE

FORMA

VIAS ESTADO

ABASTECIMIENTO AGUA
POTABLE

EVACUACION DESECHOS
LIQUIDOS

ENERGIA ELECTRICA]

COMUNICACIONESARQ CON VALOR HISTORIC(

ARQ INDIFERENCIADAJ

EDIFICIOS ALTOS|




ENTORNO

ACCESIBILIDAD

BIOGEOGRAFICO

PEDOLOGICO

GEOMORFOLOGICO

EDIFICIOS ALTURA MEDIA| EDIFICIOS BAJA

INCOPATIBILIDAD DE USQ|

ZONA EQUIPAMIENTO| PEATONAL

VEHICULAR

AEREA

MARITIMA

FLORA

FAUNA

SUPERFICIES IMPERMEABILIZADAS

EXPANSION URBANA

1l




IMPACTOS

CLIMATICO HIDROLOGICO

ALIMENTO EN LA INCREMENTO DESEQUILIBRADO DE DESCANSO DEL NIVEL REDUCCION DE LA
REG TERMICO| VIENTOS| PRECIPITACIONES | RADIACION SOLAR ESCORRENTIA CANALIZACION DE LA ESCORRENTIA CAUDAL FREATICO EVAPOTRANSPIRACION




CONTAMINACION

DOMINIO

SEDIMENTACION

MODIFICACION DE LA RED
HIDROGRAFICA

POLUCION ATMOSFERICA

POLUCION HIDROLOGICA

POLUCION EDAFICA]

POLUCION VISUAL|

INVASIONES BARRIOS MARGINALES]

PUBLICO LOCAL|

PUBLICO ESTATAL

PUBLICO INSTITUCIONAL| PRIVADO|




JURIDICO POLITICO

OCUPACION DEL SUELO
USO DEL SUELO

Ccos COS TOTAL PRODUCCION|CONSUMO| INTERCAMBIO

O O O O OO0 o o o



MODELO TEORICO




groserne, bitaya plétano == FRUTAS
uanabana, ) )

guayaba, higo, sandia, tomate VEGETALES FRUTAS
Wi Li de arbol, uvay HORTALIZAS Y LACTEOS

VEGETALES

O zapote. TUBERCULOS s LACTEOS
s FRUTAS Y .ﬁ

LEGUMBR

MODELO TEOR

LACTEOS
VEGETALES

FRUTAS
PAGO SERVICIOS
BANCA MOVIL
PESAJE CARNES ROJAS
PREPARACION
CARNES BLANCAS
' MARISCOS
FRUTAS CARNES

a CARNES Bl

ALMACENAJE VEGETALES s
PESAJE ABARROTES LACTEOS MARIS(

LACTEQOS]
VEGETALE

RECICLAJE FRUTAS
DESECHOS ‘ MARISCOS
UNIDAD CALENTAMIENTO DE AGUA PESCADO
EQUIPO HIDRONEUMATICO SOLIDOS SonaA CARNES BLAN
GRUPO ELECTRICO GAS PESERBS CARNES ROJ
PANEL MEDIDOR LOGISTICA

BUSES CARNES DE RES
BUSETAS l CARNE DE CERDO
TAXIS
GALLINA
PAVO

PATO

(5

UNIDAD
ESCENCIA

ALMACENAJE
BOMBAS DE
CALENTAMIENTO DE AGUA
CISTERNA MANTENIMIENTO SERVICIOS GUARL
HIDRONEUMATICOS GENERALES

PLATAFORMA PARA
FERIANTES

DIRECCION SERVICIOS

DE
OFICINA MERGADOS COMPLEMENTARIOS
PRINCIPAL
OFICINA
BODEGA JEFE DE
CUARTO DE GUARDIA SECRETARIA
ARMAMENTO
GUARDIA so ‘

DORMITORIOS

BANOS l SALA DE ESPERA

ESTAR SECRETARIA

’ MONITOREO

GRUPO SANITARIO
SALA DE REUNIONES
CAPILLA
ENFERMERIA

LABORATORIO BROMATOLOGICO

v

LOCKERS
Y
DUCHAS




AREA DEL PROYECTO 22486,34
MACROMODULO DE 8,4
MODULO AL CUADRADO 70,56
AREA DEL PROYECTO/MODULO AL CUADRADO 318,683957
NUMERO DE MODULOS TOTALES 320

11243,2

320

160

N
(@)
G NN NDNMNDNMNDN

346
25| 14
a9 s
16| 3
08| 2

320
2] s
10] 4
5
2

322
-2 12

6,7
22| 3
11] 2







320
32

324
18

320
64
16

51
42,667
153
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